Apéritif : menu complet

o o POSsibili+g 4+
Aphrodisiaque Gascon ! ——> **"lé d'une oy,

. , Sans alcgg/
Foccacia & houmous de Légumes d'hiver

Mise en bouche :
Croquette de boeuf confit

espuma de tome de vache a La moutarde de Gascogne
Entrées :
Raviole ouverte en Gascogne

Duxelles de champignons au de confit de canard
8& créme de foie gras safrané “Gers Safran”

Plats :

Filet mignon de Cochon laqué au miel dans la cheminée
Mousseline de courges, pommes de terre croustillantes
et jus de cochon corsé au piment d'Espelette

Desserts :

Saint honoré framboise passion chocolat au lait
un dessert a partager pour deux !

POSSIBILITE DE RESERVER VOTRE MENU POUR LE SAMEDI MIDI QU LE
DIMANCHE MIDI AUSSI ! !!




