
ST  VALENT I N
S A M E D I  1 4  F É V R I E R

55€

Filet mignon de Cochon laqué au miel dans la cheminée
Mousseline de courges, pommes de terre croustillantes

et jus de cochon corsé au piment d’Espelette

Entrées :
Raviole ouverte en Gascogne

Duxelles de champignons au de confit de canard 

& crème de foie gras safrané “Gers Safran”

 Plats :

Desserts :

Saint honoré framboise passion chocolat au lait
un dessert à partager pour deux !

Mise en bouche :

Apéritif :

Croquette de boeuf confit

Aphrodisiaque Gascon !
menu complet

espuma de tome de vache à la moutarde de Gascogne

Foccacia & houmous de légumes d’hiver

P O S S I B I L I T É  D E  R É S E R V E R  V O T R E  M E N U  P O U R  L E  S A M E D I  M I D I  O U  L E
D I M A N C H E  M I D I  A U S S I  !  !  !
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possibilité d’une option sans alcool 


