RESTAURANT
LE XX BAR A MANGER 3"".€

Formule Louis XIV-pour la Féte des
Grand-meres

Dimanche 1 mars midi

Entrées :
X Oeuf bio e poireaux de Mourede mimosa <€©

& vinaigre balsamique du domaine de L'Airial

ou
x Pressé de poule noire d'Astarac Bigorre au foie gras

pain de campagne toasté et salade verte

Plat :

X Supréme de Poule noire d'Astarac Bigorre

Farce aux fines herbes, tagliatelles de Légumes de saison et sauce supréme

- x Tartelette de champlgnonsbruns bio de Madiran  N€°

sablé & La tome du Gers, duxelles a L'ail noir Bio du Gers, cuf bio poché et
poélé de champignons, pickles d’oignons rouges, caramel de vin rouge

Dessert :
X Mousse au chocolat et chantilly

POSSIBILITE DE RESERVER UNE COTE DE BOEUF GRILLEE AU FEU
DE BOIS
CONDITION ET TARIF HABITUEL




