
RESTAURANT

L E  X X  B A R  A  M A N G E R

Pressé de poule noire d’Astarac Bigorre au foie gras
.................................

Plat :

Dessert :
Mousse au chocolat et chantilly

Entrées :
Oeuf bio & poireaux de Mourède mimosa 

34€

X

X
OU

pain  de campagne toasté et salade verte

Tartine Flamande OU X

.................................
X

Formule Louis XIV pour la Fête des
Grand-mères

Dimanche 1 mars midi 

Tartelette de champignons bruns bio de Madiran
.................................

X
OU

VEG

sablé à la tome du Gers, duxelles à l’ail noir Bio du Gers, œuf bio poché et

poêlé de champignons, pickles d’oignons rouges, caramel de vin rouge

Suprême de Poule noire d’Astarac Bigorre
Farce aux fines herbes, tagliatelles de légumes de saison et sauce suprême

X

& vinaigre balsamique du domaine de l’Airial

P O S S I B I L I T É  D E  R É S E R V E R  U N E  C Ô T E  D E  B O E U F  G R I L L É E  A U  F E U
D E  B O I S

C O N D I T I O N  E T  T A R I F  H A B I T U E L
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